TRADITIONELT JULEBORD ANNO 2017 TIL FROKOST
(fra 17/11-17 til alle ved bordet - kan forudbestilles til aften)

1. servering
Hvide sild pa Lumsk facon
Rade krydrede julesild
Rugbragd med let syre og kaerner fra Restaurant Gilleleje Havn

Smgr og krydderfedt med svesker, lgg og rugcrumble

Handpillede grenlandske rejer og a&g
Friteret filet af decemberfisk med remoulade og citron

Let saltet faergsk laks og dildcreme

Hvidt brgd og ingen mangel pa rugbrad

2. servering
Lumsk leverpostej med bacon og svampe
Sylte af skank fra velfaerdsgris med tilbehgr
Slagter Lampes sgnderjyske let ragede kalpglser
og landsdelens svar pa fladestuvet grankal

3. servering
Stegt bryst af berberiand med svesker og rgdkal
Spicy juleglaseret bryst af velfeerdsgris,
hertil den sprgde svaer og able-jordskokkekompot

4, servering
Et par gode oste og Bornholmerkiks
Ris & I'amande med kirsebaersauce
- kan bestilles med hel mandel, hvis.....

Vi tager hensyn til allergikere - vegetarisk/vegansk julebord kan arrangeres
*

Traditionelt Julebord kr. 545

kxkk

GRON JULEMIDDAG ANNO 2017 TIL AFTEN
(fra 6/12-17 - kan forudbestilles til frokost)

Avocados, dildcreme, vintersalat og sprgdt indslag
- tilvalg: let saltet laks kr. 50

Grankals-kartoffelsuppe med frisk traffel
Selleri-squash cake med hvidlgg og karry-fennikelmarinade
- tilvalg: friteret fisk kr. 50
Radkalsvinaigrette med rosiner. a&ble og stegte jordskokker
- tilvalg: af foie gras og and kr. 100

Udvalg af gode oste ELLER salat med havtornmarinade

Lumsk dessert ELLER ris & I'amande med kirsebaersauce
*
5 retter Grgn Julemiddag med ost eller dessert kr. 475

6 retter Grgn Julemiddag med ost og dessert kr. 575
tilvalg tillaegges

Gron Julemiddag imadekommer et gnske fra et stigende antal gaester.

Vi kokke holder af at arbejde med grentsager, uden at det gar ud over
glaeden ved at kunne byde pa fisk, fierkrae eller kad til de velsmagende granne sager.
kokok
Husk at naevne jeres agnsker ved bordreservation

pa tIf. 3315 6029 eller ved on-line reservation pa
www.lumskebugten.dk



